PALMARES

Prix a U'innovation 2007

Le Prix a l'innovation dis-
tingue les techniques les
plus innovantes et les plus
respectueuses de I'envi-
ronnement en matiére viti-
cole et cenologique et com-
porte sept catégories de
prix auxquelles s’ajoute un
prix coup de coeur du jury.
La communauté de com-
munes Epernay pays de
Champagne remettra les
18% Prix a l'innovation a
huit lauréats a I'occasion du
VITeff 2007, le mercredi
17 octobre a 11 h 30, salle
de conférence du hall
Champagne. Sont donc
recompenses :

=¥ categorie « viticulture » :
logiciel pour intervention
dans les vignes apres trai-

tement créé par I'entreprise
Vitarea (2 000 euros) ;
=» catégorie « cenologie » :
support de tuyaux pour
chaix ou autres créé par
lI'entreprise SCDC
(2 000 euros) ;

=» catégorie « emballage
et conditionnement » : dé-
palettiseur compact sur
un seul axe de travail créé
par I'entreprise Champa-
concept (2 000 euros) ;
=» catégorie « environne-
ment » : station de traitement
des effluents phytosani-
taires (Eléphants verts)
créée par l'entreprise
Aderbio Développement
(2 000 euros) ;

=» catégorie « internatio-
nale » : bac de congélation

Modulo crée par I'entreprise
Champagel (2 000 euros) ;
=» catégorie « recherche
viticole, cenologique,
emballage et conditionne-
ment » : molécule Anthys
(ortho-diphénol) de I'entre-
prise Fertil France, Groupe
Frayssinet (1 500 euros) ;
=¥ catégorie « recherche co-
produits du raisin » : re-
cherche sur « recovery of
phenolic compounds from
grape pomace » (rétablis-
sement des composés
phénoliques de la pulpe de
raisin) par l'université de Ho-
henheim, Stuttgart, Alle-
magne (1 500 euros) ;
=» catégorie « spécial du
jury » accordé lors du
VITeff (1 000 euros).



